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{QUE COMIENCE LA FUNCION!

PARA COMPARTIR
- Ensaladilla de atin de almadraba - 20€
- Ensaladilla de gambas - 16€

- Ensalada de burrata y calabacin
con vinagreta trufada - 19€

- Ensalada de tomates de Conil y atin
embotado - 15€

. Ensalada César Las Delicias - 16€

- Salmorejo cremoso con jamon ibérico
Y queso « 6€

- Langostinos bravos - 15,50€
- Lomo ibérico en manteca - 16€

- Laminas de presa ibérica con matices
picantes - 16€

. Pisto de verduras, camarones
y huevo frito - 14,50€

BOCADOS DE MANO

- Saam de panceta ibérica y camarones
(Tud.) - 8¢

- Pan Bao con presa ibérica y yakitori
(Tud.) - 8¢

- Bikini brioche de pringa - 13€

- Pastrami Vejeriego en pan brioche - 13€

- Tosta de piperrada y sardina ahumada
(2 uds.) - 11€

Precios con IVA incluido
Pan artesano, AOVE y picos 1,40€ / Comensal

MOLLETES RECIEN HORNEADOS
- De chicharrén de corte y queso - 8€
- De serranito - 8€

- De pimiento y bacalao - 8¢

- De matrimonio y alboronia - 8€

EL ARTE DE LA FRITURA

- Croquetas de choco en su tinta

(6 uds.) - 13,50€

- Croquetas de la abuela (6 uds.) - 12,50€

- Croquetas de pollo de campo, chalaca

y chipotle (4 uds.) - 14€

- Croqueta/Niguiri de Atun rojo

(1 ud.) - 4,50€

- Berenjenas en tempura con miel - 11€

- Lagrimitas de pollo al curry - 114,50€

CRUDOS DE ATUN DE ALMADRABA
- Ceviche - 21€

- Sashimi - 20€

- Tartar - 22€

- Tacos macerados - 20€

. Tataki - 20€

Y DE RETINTO
- Carpaccio con parmesano y rucula - 15€
- Steak Tartar y patatas fritas - 17€

. Tataki - 11€



SOLO PARA TI

PESCADOS CARNES A LA BRASA
- Lubina a la manteca colora - 24€ - Presa ibérica (250g) - 21€
- Bacalao confitado, beurreblanc - Lagartito ibérico (300g) - 18,50€

e hierbas - 23¢. o _
- Costilla ibérica con salsa japonesa

- Pavia en tempura - 18,50€ (050g) - 19€

- Pata de cordero lechal con salsa de soja

GUISOS DE FUEGO LENTO (700g) - 29¢

- Churrasco de pollo con chimichurri

- Carrillada ibérica en su jugo - 18,50€ (350g) - 16,50€

- Ragti de Retinto sobre crema de patatas - 20€ Presa de wagyu (300g) - 31¢
- Albondigas de Retinto - 19€ - Entraiia de Angus (350g) - 31
- Entrecote de Retinto (400g) - 29¢

PESCADOS A LA BRASA - Solomillo de Retinto (250g) - 28¢

- Pulpo a la brasa sobre puré negro

de patatas (400g) - 29¢ - Hamburguesa Las Delicias (200g) - 15€

- Calamar sobre puré negro de patatas

(4508_) 30€ EXTRA SALSAS Y GUARNICIONES

7 . | A i h ° 2
. Ventresca de Attin de Almadraba Salsa Anticuchera - 2,50€

o) ©
(250g) - 32€ / * Salsa Queso azul « 2,50€ \

- Lomo de Attin de Almadraba (200g) - 29€ % " salsa Kimuchi - 2,50€ %
P ¢

* Papas fritas * 3,80€
- Chuleta de Atun de Almadraba (300g) - 27¢€

» Salsa Pimienta verde « 2,50€

* Puré de patatas * 3,80€
* Ensalada verde « 3,80€
* Wok de verduras « 3,80€

DULCE TENTACION

- Arroz con leche y chocolate blanco con helado - 6,50€
- Panacota de mango y fruta de la pasion - 6€
- Melon mojito - 5,50€
- Crumble de manzana con helado - 7€
- Tarta de chocolate negro con toque a naranja - 6,50€

- Tarta de queso con helado - 6,50€

Estimado cliente, todos nuestros platos se elaboran en el momento especialmente para usted, le rogamos sepa disculpar el tiempo de espera.
Tenemos a su disposicion la carta de intolerancias alimentarias y alergias, segiin Reglamento UE 1169/2011.
El pescado de nuestra carta ha sido previamente ultracongelado.
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iLET'S START THE SHOW!

TO SHARE
- Almadraba tuna potato salad - 20€
- Spanish potato salad with prawns - 16€

. Burrata and zucchini salad with truffle
vinaigrette - 19€

- Salad with tomatoes from Conil and
marinated tuna - 15€

. Caesar salad with bluefin tuna - 16€

- Creamy cold tomato soup with Iberico
ham and payoyo cheese - 6€

- Prawns with spicy sauce - 1550€
- Iberian pork loin in lard - 16€

- Thin slices of pork shoulder with a
touch of spice - 16€

- Roasted aubergine and peppers with
fried shrimp - 14.50€

BITES

- Iberico pancetta and shrimp ssam
(1 unit) - 8€

- Bao bread with Iberico pork shoulder
and yakitori (I unit) - 8€

- Stewed pork toasted sandwich - 13€
- Vejer-style pastrami on brioche bun - 13€

- Toast with traditional Basque roast
peppers and smoked sardine
(2 units) - 1€

Prices include VAT
Homemade bread, EVOO and breadsticks,
€1.40 per person

FRESHLY BAKED MOLLETES
- Sliced fried pork belly and cheese - 8¢

- Pork loin, ham, fried pepper and
tomato - 8€

- With peppers and cod - 8€

- With anchovies and vegetable stew - 8€

THE ART OF FRYING
- Cuttlefish in ink croquettes (6 units) - 13.50€
- Grandma’s croquettes (6 pcs) - 12.50€

- Free-range chicken, chalaca and chipotle
sauces croquettes (4 units) « 14€

- Red tuna croquette/nigiri (1 unit) - 4.50€
- Aubergine tempura with honey - 11€

. Curried chicken tenders - 14.50€

RAW BLUEFIN TUNA

- Ceviche - 21€

- Sashimi - 20€

- Tartar - 22€

- Marinated chunks - 20€

. Tataki - 20€

AND RETINTO BEEF
- Carpaccio with parmesan and arugula - 15€
- Steak tartare with fries - 17€

. Tataki - 14€



JUST FOR YOU

FISH GRILLED MEATS

- Sea bass with spiced lard - 24€ - Iberico pork steak (250g) - 21€

- Confit of cod, beurre blanc and - Iberico pork ribs (300g) - 18.50€
herbs . 23¢

- Iberico pork ribs (550g) - 19€

- Fried fish in ( - 1850€
B - Leg of suckling lamb (700g) - 29¢

. Grilled chicken steak with
SLOW-COOKED STEWS chimichurri (350g) - 16.50€

- Pork cheek braised in its own - Wagyu shoulder steak (300g) - 31€

+ 18.50€
gravy - Angus skirt steak (350g) - 31€

- Retinto beef ragu - 20€
et - Retinto entrecote (400g) - 29¢€

- Retinto beef meatballs - 19€
CHNTo becl meatbatis - Retinto tenderloin (250g) - 28€

- Las Delicias burger (200g) - 15€

GRILLED FISH

- Octopus on a bed of mashed
potatoes (400g) - 29¢ SAUCES AND SIDE DISHES

- Grilled squid on a bed of mashed + Anticuchera traditional * €2.50
potatoes (450g) « 30€ « Green pepper sauce * €2.50

* Blue cheese sauce * €2.50
° Blueﬁn tllna belly (250g) ° 32€ « Kimuchi sauce * 2. 50€

* Chips * €3.80
* Mashed potatoes * €3.80
- Bluefin tuna chop (300g) - 27€ + Green salad + €3.80

* Vegetable Wok « €3.80

O
6~ G0 -0

- Bluefin tuna loin (200g) - 29¢

SWEET TEMPTATION

- Rice pudding with white chocolate and ice cream - €6,50
- Mango and passion fruit panna cotta - €6
- Melon mojito - €5.50
- Cheesecake with ice cream - €650
- Apple crumble with ice cream - €7

- Dark chocolate cake with orange - 6,50€

We kindly ask that guests be patient as all of our dishes are made to order.
In accordance with Regulation (EU) No 1169/2011, you may request a list of food intolerances and allergies from a member of our team.
The fish used in our dishes has been previously deep-frozen



"dera, 31.

Vejer de la Fr%m_gggym

e




S-celicias

Ensaladilla atdn [) A
Ensaladilla gambas

Ensalada burrata y calabacin con vinagreta trufada
Ensalada tomates y atin embotado [ A
Ensalada césar Las Delicias
Salmorejo con jamén y queso
Langostinos bravos [ A
Lomo ibérico en manteca [
Laminas de presa ibérica picante ) ® \
Pisto verduras, camarones y huevo frito
Saam de panceta y camarones

Bao presa ibérica y yakitori ° A | @& 4 | |
Bikini de pringa
Tosta piperrada y sardina ahumada A
Pastrami Vejeriego en pan brioche (]
Mollete chicharrén y queso
Mollete serranito

Mollete pimiento y bacalao
Mollete matrimonio y alboronia
Croquetas de choco A ()
Croquetas de abuela 4
Croquetas pollo, chalaca, chipotle
Croqueta/Niguiri de atdn rojo A
Berenjenas con miel
Lagrimitas de pollo al curry
Ceviche de atun

Sashimi de atdn

Tartar de atin

Tacos macerados de atin
Tataki de atun

Carpaccio de Retinto
Tartar de Retinto

Tataki de Retinto

Carrillada ibérica

Ragl de Retinto [4)
Albondigas de Retinto ] L
Bacalao confitado berurreblanc e hierbas
Lubina manteca colora

Pavia tempura [
Pulpo brasa con puré negro
Calamar brasa con puré negro
Ventresca atdn almadraba [ u o
Lomo atun almadraba [ u o
Chuleta de atun A
Presa ibérica
Lagartito ibérico
Costilla ibérica o A )
Pata de cordero salsa soja ]
Churrasco de pollo chimichurri
Presa de Wagyu

Entrafia de Angus

Entrecote de Retinto

Solomillo de Retinto
Hamburguesa Las Delicias J n
Papas fritas
Pure de patatas
Ensalada verde
Wok de verduras [ u
Salsa anticuchera o
Salsa pimienta verde o
Salsa queso azul
Salsa kimuchi ) A o
Salsa tartara
Arroz con leche y chocolate blanco [
Panacota mango y fruta pasion
Melén mojito [
Tarta de queso
Crumble de manzana
Tarta de chocolate negro con naranja Y
Helado vainilla ° ° | Q
Helado de yogurt

@

2r | 22 | 2r | 22
KK K| KX

ccococoo0o0o0o00|0|0

o000 0|0

20|\ 2t |\ 2r |2t | 2r |20 |\ 20 | 20 | 20 | 20 | 20 | 20| 22 | 22
KKK KKKKXKKIKXKIKKX| K

® o oo oo
didididis

zr
K

[ ]
P2
&
)

zr
£<4

o
£<4
[>]

> (> (>

99

P
X

Prare
KK

zr
K

[ ]
(]

zr |2z
KK

2
1<4
[>]

@

ALERGENOS

Huevos. Fgg A Pescado. Fish 4 Apio. Celery O Sulfitos. Sulphur dioxide and sulfites

® Soja. Soya ® Cacahuetes. Peanut W Sésamo. Sesame Seeds & Frutos secos. Tree nuts
Mostaza. Mustard ® Moluscos. Mollusc @ Altramuces. Lupin Helado. /ce Cream @ 004 HOQYé
Crustaceo. Shell Fish Lactosa. Dairy V4 Gluten. Gluten

Las Delicias informa a sus clientes que todos los productos fritos se preparan en el mismo aceite, por lo que es posible que existan trazas de diferentes alérgenos en el aceite.



